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SYMBOLES UTILISÉS DANS CE MANUEL 
 

 

Lire les instructions avant d'utiliser l'appareil 

 
Consignes de sécurité importantes. Risque imminent d'accident en cas de non-respect 

 

Note pratique pour l'utilisateur. 

 

Instructions pour les personnes qualifiées uniquement.  

 Ce symbole signifie que le produit doit être collecté séparément à la fin de son cycle de vie. Ne le jetez 

pas dans les poubelles municipales comme s'il s'agissait d'un déchet ménager ordinaire. DIRECTIVE 

2002/96/CE;    

  

 Le produit concerné est fabriqué conformément à la directive 2006/95/CE relative aux équipements à basse tension. 

 

 

1. SÉCURITÉ ET UTILISATION CORRECTE  

1.1. Consignes de sécurité  

L'appareil peut être utilisé en toute sécurité et répond aux exigences de sécurité européennes en vigueur. Toutefois, 

une utilisation inappropriée peut entraîner des blessures et des dommages matériels. Pour garantir un 

fonctionnement correct et sûr, lisez ce manuel avant d'utiliser l'appareil. Ce manuel contient des remarques 

importantes concernant l'installation, la sécurité, l'utilisation et l'entretien de l'appareil.  

Conservez ce manuel pour pouvoir vous y référer ultérieurement. Remettez le manuel avec l'appareil à un éventuel 

nouveau propriétaire de l'appareil.  

Le fabricant ne peut être tenu responsable des dommages résultant d'une utilisation inappropriée ou incorrecte. 

Veuillez noter que les instructions contenues dans ce manuel ne remplacent pas les caractéristiques techniques 

gravées sur la plaque signalétique fixée sur l'appareil. 

 

 Lire attentivement les consignes de sécurité! 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pendant l'installation : ne pas placer sur des surfaces ou à 

proximité de murs, de cloisons, de meubles de cuisine ou 

autres, à moins qu'ils ne soient fabriqués en matériaux 

incombustibles ou recouverts d'un matériau thermiquement 
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isolant et incombustible, et que les règles de prévention des 

incendies ne soient respectées. 

 Avant d'utiliser l'appareil, vérifiez qu'il ne présente aucun 

dommage visible. N'utilisez jamais un appareil endommagé. 

 Pour éviter tout risque d'endommagement de l'appareil, 

vérifiez que les données indiquées sur la plaque signalétique 

de l'appareil correspondent à la tension et à la fréquence de 

l'alimentation électrique. 

 Branchez l'appareil sur un circuit électrique relié à la terre.  

La sécurité électrique de l'appareil n'est garantie que si le 

branchement est correct. 

 Cet équipement est fourni avec une borne de liaison 

équipotentielle sur la face inférieure de l'élément chauffant, 

qui doit être correctement connectée au circuit de terre par un 

installateur agréé. 

 Ne connectez pas l'appareil à l'alimentation électrique à l'aide 

d'une fiche multiple ou d'une rallonge. Ceux-ci ne garantissent 

pas la sécurité de l'appareil. 

 Seules des personnes qualifiées et autorisées peuvent 

procéder à l'installation et aux réparations de l'appareil. Le 

fabricant n'est pas responsable des dommages résultant de 

réparations et d'autres interventions effectuées par des 

personnes non qualifiées. 
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 Les interventions d'installation et de réparation doivent être 

strictement conformes aux règles de sécurité locales et 

nationales en vigueur. 

 Maintenez l'équipement propre en permanence en procédant 

régulièrement à un nettoyage approfondi! Les résidus 

alimentaires accélèrent la dégradation de l'huile! 

 Risque d'incendie! Ne pas faire fonctionner l'appareil lorsque 

le niveau d'huile est inférieur au repère minimum.  

 Risque de brûlures! Ne pas toucher les surfaces de travail et 

les pièces métalliques lorsque l'appareil est en marche. 

 Risque de brûlures! Ne pas ouvrir le robinet de vidange 

lorsque l'huile est chaude. 

 Risque de brûlures ! Ne pas utiliser d'huile détériorée. Le non-

respect de cette recommandation entraîne une baisse du point 

d'ébullition et l'ébullition peut se produire brusquement. 

 

1.2. But de l'utilisation  

es machines Farturas sont conçues pour frire des produits alimentaires. Le fabricant ne recommande aucun autre 

type d'utilisation ; le non-respect de cette consigne pourrait compromettre la sécurité de l'appareil et de l'utilisateur.  

Les friteuses sont destinées à un usage commercial. Ne pas utiliser l'appareil à l'extérieur.  

 

1.3. Besoins des utilisateurs  

L'équipement doit être tenu hors de portée des enfants et ceux-ci doivent être surveillés pour s'assurer qu'ils ne 

jouent pas avec l'équipement. 

 

1.4. Recyclage  

Traitement des matériaux d'emballage : avant la première utilisation de l'appareil, retirez les plastiques de protection 
de l'acier inoxydable. Recyclez l'emballage de transport et tous les matériaux de protection. 

 

 
Veillez à ce que tous les emballages en plastique soient éliminés en toute sécurité. Tenir les 

emballages en plastique hors de portée des enfants. Risque de suffocation!  
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es équipements électriques et électroniques contiennent des matériaux qui, s'ils ne sont pas 

manipulés correctement, peuvent mettre en danger la santé humaine et l'environnement. Ne jetez 

aucune pièce ou composant de l'équipement avec les ordures ménagères, déposez-les dans des 

centres de collecte/recyclage ou contactez votre fournisseur ou les autorités locales pour obtenir 

des conseils. 

 

2. DESCRIPTION 

 

2.1. Caractéristiques techniques 

 

 

2.2. Liens obligatoires 

Raccordement électrique avec mise à la terre. 

Liaison équipotentielle.  

2.3. Lieu d'utilisation  

 
Choisissez un endroit sec où l'appareil ne peut pas entrer en contact direct avec de l'eau. 

  Ne jamais diriger de jets d'eau sur l'appareil  

 Placez l'appareil sur une surface stable et plane.  

 

 
 

    

Tenir l'appareil à l'écart des matériaux inflammables ou déformables par la chaleur. Si cela n'est pas 

possible, isolez l'espace autour de l'appareil avec un matériau isolant ininflammable et résistant à la 

chaleur.  

Installer dans un endroit où il n'y a pas de risque de chute d'eau sur l'huile. 

 

 

 

 

Modèle 

Machine 

à Frire 

700 E 

Machine à 

Frire 800 

E 

Dimensions de 
l'équipement 

Largeur (mm) 700 800 

Profondeur avec tête (mm) 860 960 

Hauteur avec tête (mm) 1000 1000 

Capacité minimale d'huile / 
Capacité maximale 

Litres 22L /   29L  29.7L / 39L 

Puissance KW 13.5 20.5 

Tension (V/Hz) 380/50 380/50 

Poids net (kg) 35 41 

Poids brut (kg) 42.5 48.5 

Dimensions de l'emballage LxPxH (mm) 790X790X850 890X890X850 

Dimensions du produit LxPxH (mm) 700X700x1000 800X800X1000 
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2.4. Déballer  

Retirez tous les matériaux de protection de l'emballage. Vérifier l'équipement.  

Retirez les plastiques de protection de l'acier inoxydable. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.  

Éliminez le matériel de protection et l'emballage en toute sécurité, car ils constituent des sources potentielles de 

danger.  

 

2.5. Installation électrique 

Vérifier que les données indiquées sur la plaque signalétique de l'appareil correspondent à la tension et à la fréquence 

de l'alimentation électrique.  

Branchez l'appareil sur un circuit électrique relié à la terre!  

Branchez l'appareil sur une installation fixe. Ne jamais brancher l'appareil sur des prises multiples, des adaptateurs 

en T ou des rallonges.  

Les modèles vendus sans fiche doivent être équipés d'un moyen de déconnexion de l'installation électrique 

conformément aux règles d'installation. 

Respectez la réglementation en vigueur dans le pays où vous vous trouvez  

 

 

À l'arrière de l'appareil se trouve une borne marquée du symbole        qui permet d'établir une liaison 

équipotentielle entre plusieurs appareils. 

 

3. INSTRUCTIONS D'UTILISATION  

• Avant d'utiliser l'appareil, il convient d'enlever le plastique de protection autour de l'appareil et de nettoyer 

les particules de colle avec des produits non abrasifs afin de ne pas endommager l'appareil. 

• Lorsque vous choisissez l'emplacement de l'appareil, veillez à ce qu'il soit de niveau et que sa surface soit 

constituée d'un matériau incombustible. L'appareil doit également être éloigné des murs et autres matériaux 

susceptibles de se désagréger ou de s'enflammer sous l'effet de la chaleur.  

• Avant de raccorder l'appareil au réseau électrique, assurez-vous que la tension indiquée sur la plaque 

signalétique correspond à la tension du réseau et vérifiez que la prise de courant est capable de supporter 

le courant de l'appareil. 

• Après les vérifications précédentes, vous pouvez utiliser l'appareil en branchant le câble d'alimentation sur 

le secteur et en tournant le bouton de température sur la valeur souhaitée.   

• Ne jamais faire fonctionner la friteuse avec des mains mouillées! 

• Pour régler la température, tournez le bouton du thermostat à la valeur souhaitée. 

• Lorsque vous utilisez l'appareil, ne placez pas de tissu ou d'autres objets susceptibles d'être endommagés 

ou de présenter un risque. 

• Veuillez noter que le câble d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des éléments chauffants ou 

d'autres pièces chaudes. 

 

4. NETTOYAGE  

• Lorsque vous nettoyez l'appareil, assurez-vous que le cordon d'alimentation est débranché et que l'appareil 

est complètement refroidi. 
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• Éliminez l'huile en plaçant un bac de récupération sous le robinet. Pour ouvrir le robinet, appuyez sur la 

poignée et tournez-la d'un quart de tour dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Ne jamais le faire 

lorsque l'huile est encore chaude. 

• Séparation du module de chauffage des cuves. 

• Les conteneurs de la friteuse peuvent être nettoyés avec beaucoup d'eau et de détergent. 

•  Le module de chauffage peut être immergé dans les éléments chauffants jusqu'à la limite 

maximale indiquée.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Remarque: le niveau d'immersion ne doit pas être dépassé, sous peine d'endommager l'appareil et de 

mettre l'utilisateur en danger. 

 Lors du nettoyage de l'appareil, n'utilisez pas de jets d'eau car vous risquez d'endommager 

la partie électrique. 

5. ENTRETIEN 

  Seules des personnes dûment qualifiées et accréditées peuvent procéder à l'installation et aux réparations 

de l'appareil. 

 Le fabricant n'est pas responsable des dommages résultant de réparations ou d'autres interventions 

effectuées par des personnes non qualifiées.  

 Les interventions d'installation et de réparation doivent être strictement conformes aux règles de sécurité 

locales et nationales en vigueur. 

 Seuls les accessoires d'origine doivent être utilisés pour les réparations. 

5.1. Réinitialisation du thermostat de sécurité: 

Le bouton de réarmement du thermostat de sécurité (de couleur rouge/orange) est situé dans un trou à la 

base de l'élément chauffant. 

Après avoir vérifié que les conditions normales de fonctionnement de l'appareil sont réunies, appuyez sur 

ce bouton. Si le problème persiste, contactez un réparateur agréé. 

5.2. Remplacer le câble d'alimentation : 

 Si le câble d'alimentation est endommagé, il ne doit être remplacé que par un réparateur agréé ou par le 

fabricant. 

Modèles simple et double, câble de type H07RN-F 5G2,5 mm2; 

5.3. Anomalies les plus fréquentes: 
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Anomalie Cause/solution possible 
La friteuse ne 
s'allume pas 
(le voyant vert ne 
s'allume pas) 
 
 

Défaut 
d'alimentation 
(vérifier le tableau 
électrique) 

L'élément chauffant 
n'est pas correctement 
monté (vérifier la 
position de montage) 
 

Thermostat de 
sécurité activé 
(réinitialiser le 
thermostat) 

Défaut interne 
(contacter 
l'assistance 
technique) 

La friteuse se met 
en marche, mais 
peu après le 
thermostat de 
sécurité se 
déclenche. 

Niveau d'huile bas 
(correct) 

Défaut interne 
(contacter l'assistance 
technique) 

  

La friteuse se met 
en marche mais ne 
chauffe pas 
correctement 

Défaut 
d'alimentation 
(vérifier la 
présence des 
phases) 

Défaut interne 
(contacter l'assistance 
technique) 

  

 

 

//GAZ 

SYMBOLES UTILISÉS DANS CE MANUEL 

 

 

 

Lire les instructions avant d'utiliser l'appareil 

 
Consignes de sécurité importantes. Risque imminent d'accident en cas de non-respect. 

 

Note pratique pour l'utilisateur. 

 

 
 
 

Instructions pour les personnes qualifiées uniquement. 

 
 
 
 
 

INTRODUCTION: 

 

Félicitations pour l'excellent choix que vous venez de faire...! 

 Avant de commencer à utiliser l'appareil que vous venez d'acheter, lisez attentivement et intégralement 

le manuel d'instructions. 

 L'installation, la réparation et l'adaptation à d'autres types de gaz doivent être effectuées 

exclusivement par des techniciens agréés. 
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 Ne jamais utiliser l'appareil à des fins pour lesquelles il n'est pas prévu. 

Cet équipement a été conçu pour un usage professionnel et ne doit pas être utilisé par du personnel non 

formé. Ne jamais laisser les enfants l'utiliser. 

Pour des raisons d'hygiène et de sécurité, l'équipement doit rester propre en permanence.  

En cas de doute, conservez le manuel d'instructions pendant toute la durée de vie de l'appareil. 
 

 CONSTRUCTION: 

- Construction en acier inoxydable 304. 

- Finition acier brossé. 

- Roues en caoutchouc (freins avant). 

- Extension de la cheminée 

 

 CARACTÉRISTIQUES: 

- Brûleur avec vanne de gaz à double sécurité; 

- Contrôle numérique de la température par microprocesseur; 

- Entrée de gaz arrière (filetage 1/2"); 

- Préparé en usine pour le G31; 

- Fourni avec un restricteur pour la conversion en G20 et son étiquette de conversion. 

TABLEAU GÉNÉRAL: 

Machine à frire 800 G 

Dimensions 
des 
Équipement 

Largeur (mm) 800 

Profondeur (mm) 830 

Profondeur totale avec 
poignée (mm) 

915 

Hauteur sans cheminée (mm) 846 

Hauteur avec cheminée (mm) 1250 

Avec emballage (LxPxH) 850x880x1000 

Capacité maximale 
d'huile 

Litres 26 

Capacité de friture Kg/h 25 

Puissance 
kW 18.5 

Kcal 15,91 
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Consommation 
Nominal 
 

G31, 37mbar (kg/h) 1,437 

Gaz naturel, 20mbar (m³/h) 1,956 

230V/50Hz (kW/h) 0,1 

Limiteurs de débit G31, 37mbar 5,5 

Gaz naturel, 20mbar  8 

Poids net (kg) 73 

Poids brut (kg) 78 

  

1. SÉCURITÉ ET UTILISATION CORRECTE 

1.1. Consignes de sécurité  

L'appareil peut être utilisé en toute sécurité et répond aux exigences européennes actuelles en matière 

de sécurité. Toutefois, une utilisation incorrecte peut entraîner des blessures et des dommages matériels.  

Pour garantir un fonctionnement correct et sûr, lisez ce manuel avant d'utiliser l'appareil. Ce manuel 

contient des avertissements importants concernant l'installation, la sécurité, l'utilisation et l'entretien de 

l'appareil.  

Conservez ce manuel pour pouvoir vous y référer ultérieurement. Remettez le manuel avec l'appareil à 

un éventuel nouveau propriétaire de l'appareil.  

Le fabricant ne peut être tenu responsable des dommages résultant d'une utilisation inappropriée ou 

incorrecte. Veuillez noter que les instructions contenues dans ce manuel ne remplacent pas les 

caractéristiques techniques gravées sur la plaque signalétique fixée sur l'appareil. 

 

 
Lire attentivement les consignes de sécurité! 

 
Seules des personnes qualifiées et autorisées peuvent procéder à l'installation, à 

l'adaptation à un autre type de gaz ou à la réparation de l'appareil. Le fabricant n'est pas 

responsable des dommages résultant de réparations ou d'autres interventions effectuées 

par des personnes non qualifiées. 

 
Pendant l'installation : ne pas placer sur ou à proximité de surfaces ou de murs, de 

cloisons, de meubles de cuisine ou autres, à moins qu'ils ne soient constitués de 

matériaux incombustibles ou recouverts de matériaux thermiquement isolants et 

incombustibles, et que les règles de prévention des incendies ne soient respectées. 

 
Avant d'utiliser l'appareil, vérifiez qu'il ne présente aucun dommage visible. N'utilisez 

jamais un appareil endommagé. 
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L'appareil doit être installé sur un sol plat et antidérapant. 

 
L'installation doit se faire sous un système d'évacuation dimensionné selon les normes en 

vigueur dans le pays. Veiller à ce que la ventilation soit suffisante pour qu'il n'y ait pas de 

concentration de gaz dangereux provenant de la combustion.  

 
Pour éviter tout risque d'endommagement de l'appareil, vérifiez que l'alimentation 

électrique répond aux exigences indiquées sur la plaque signalétique de l'appareil.  

Respecter la position des phases de l'alimentation! 

 
Brancher l'appareil sur un circuit électrique relié à la terre.  

La sécurité électrique de l'appareil n'est garantie que s'il est correctement branché. 

 
Ne connectez pas l'appareil à l'alimentation électrique à l'aide d'une fiche multiple ou d'une 

rallonge. Ceux-ci ne garantissent pas la sécurité de l'appareil. 

 
Les interventions d'installation et de réparation doivent être strictement conformes aux 

règles de sécurité locales et nationales en vigueur. 

 
L'appareil est équipé d'un brûleur dont le débit est préréglé en usine pour le type de gaz 

indiqué sur la plaque signalétique. Ce réglage ne doit pas être modifié, sous peine 

d'endommager gravement l'appareil, voire l'utilisateur. 

 
En cas de dysfonctionnement, n'essayez pas d'intervenir. Débranchez l'appareil de 

l'alimentation en électricité et en gaz et contactez un réparateur agréé. 

 
Veillez à ce que l'équipement soit toujours propre, vous devez procéder régulièrement à un 

nettoyage approfondi ! Les résidus alimentaires augmentent le risque d'incendie. 

 
Ne pas faire fonctionner l'appareil lorsque le niveau d'huile est inférieur au repère 

minimum. Le non-respect de cette règle entraîne une surchauffe de l'huile et un risque 

d'incendie! 

 
Risque de brûlures ! Ne pas toucher les surfaces de travail et les pièces métalliques lorsque 

l'appareil est en marche. 

 
Risque de brûlures ! Ne pas ouvrir le robinet de vidange lorsque l'huile est chaude. 

 
Risque de brûlures ! Ne pas utiliser d'huile détériorée, le non-respect de cette 

recommandation entraîne une baisse du point d'ébullition et l'ébullition peut se produire 

brusquement. 

 

1.2. But de l'utilisation 
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Les friteuses PNH sont conçues pour frire des produits alimentaires, en particulier des farturas et des 

churros. Le fabricant ne recommande aucun autre type d'utilisation, dont le non-respect pourrait 

compromettre la sécurité de l'appareil et de l'utilisateur.  

Les friteuses sont destinées à un usage commercial. Ne pas utiliser l'appareil à l'extérieur.   

1.3. Besoins des utilisateurs  

L'appareil doit être tenu hors de portée des enfants et ceux-ci doivent être surveillés afin de s'assurer 

qu'ils ne jouent pas avec l'appareil. 

L'utilisateur doit avoir accès aux informations contenues dans ce manuel et se conformer à toutes les 

recommandations qu'il contient.  

1.4. Recyclage  

Traitement des matériaux d'emballage: avant la première utilisation de l'appareil, retirez les plastiques de 

protection de l'acier inoxydable. Recyclez l'emballage de transport et tous les matériaux de protection. 

 

 
Veillez à ce que tous les emballages en plastique soient éliminés en toute sécurité. Tenir les 

emballages en plastique hors de portée des enfants. Risque de suffocation!  

 

 

Les équipements électriques et électroniques contiennent des matériaux qui, s'ils ne sont 

pas manipulés correctement, peuvent mettre en danger la santé humaine et 

l'environnement. Ne jetez aucune pièce ou composant de l'équipement avec les ordures 

ménagères, déposez-les dans des centres de collecte/recyclage ou contactez votre 

fournisseur ou les autorités locales pour obtenir des conseils. 

 

2. INSTALLATION 

2.1. Déballer  

Retirez tous les matériaux de protection de l'emballage. Vérifier l'équipement.  

Retirez les plastiques de protection de l'acier inoxydable. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon 

humide.  

Éliminez le matériel de protection et l'emballage en toute sécurité, car ils constituent des sources 

potentielles de danger..  

 

2.2. Liens obligatoires: 

 

2.2.1. Installation électrique 
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Vérifier que les données indiquées sur la plaque signalétique de l'appareil correspondent à la tension et 

à la fréquence de l'alimentation électrique.  

Raccorder l'appareil à un circuit électrique mis à la terre! 

Veiller au raccordement correct du conducteur actif (conducteur brun - phase). 

Raccordez l'appareil à une installation fixe. Ne jamais raccorder l'appareil à des prises multiples, des 

adaptateurs en T ou des rallonges.  

Seguir as normas em vigor no país em que se encontra  

 

 

A l'arrière de l'appareil se trouve une borne marquée du symbole     de liaison 

équipotentielle entre différents appareils.  

  

2.2.2. Installation de gaz 

Vérifier que l'appareil est préparé pour le type de gaz à utiliser. 

Si ce n'est pas le cas, contactez un installateur agréé pour l'opération de conversion. 

Effectuer le raccordement du tuyau d'arrivée du gaz conformément à la réglementation en vigueur. 

Éviter les contraintes de traction ou de torsion.  

Il est recommandé de raccorder l'appareil à l'aide d'une connexion rigide (cuivre) ou flexible à 

revêtement métallique. Celui-ci doit être vérifié périodiquement et remplacé si nécessaire. 

L'appareil doit être raccordé à une installation équipée d'un robinet d'arrêt individuel.. 

 

2.3. Lieu d'utilisation  

 Choisissez un endroit sec où l'appareil ne peut pas entrer en contact direct avec de l'eau. 

 Ne jamais diriger de jets d'eau sur l'appareil.  

 Placez l'appareil sur une surface stable et plane. Verrouillez les roues avant utilisation. 

 Tenir l'appareil à l'écart des matériaux inflammables ou déformables par la chaleur. Si cela n'est 

pas possible, isolez l'espace autour de l'appareil avec un matériau isolant ininflammable et 

résistant à la chaleur. 

  Ne pas soumettre l'équipement à des sources de chaleur. Assurer une ventilation correcte de 

l'environnement de la machine. 
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3. MODE D'EMPLOI: 

 

• Avant d'utiliser l'appareil, il convient d'enlever le plastique de protection autour de l'appareil et de 

nettoyer les particules de colle avec des produits non abrasifs afin de ne pas endommager 

l'appareil. 

• Lors du choix de l'emplacement de l'appareil, veillez à ce qu'il soit de niveau et que sa surface 

soit constituée d'un matériau incombustible. L'appareil doit également être éloigné des murs et 

autres matériaux susceptibles de se désagréger ou de s'enflammer sous l'action de la chaleur.  

• Vérifier que le niveau d'huile se situe dans les limites et qu'il est apte à l'utilisation. 

  N'ajoutez pas d'huile à l'huile existante si elle est chaude, car vous risquez de vous 

brûler! 

• Avant d'allumer l'appareil, vérifiez que les conditions d'alimentation sont garanties. 

• Après les vérifications ci-dessus, vous pouvez utiliser l'appareil. 

• Ne pas utiliser avec des mains mouillées! 

• Pour effectuer le réglage de la température, appuyer sur la touche "Set" du régulateur de 

température pendant 3 secondes, la température préréglée apparaît sur l'écran et la led 

d'indication du contact actif commence à clignoter sur l'écran, régler à l'aide des touches ▼ et 

▲, confirmer la valeur souhaitée en appuyant à nouveau sur la touche "Set". La modification sera 

sauvegardée! 

• - Évitez de placer des aliments humides, égouttez-les bien et placez-les progressivement dans 

l'huile pour éviter qu'ils ne pétillent trop. Risque de brûlures!   

 Ne placez aucun objet sur ou à proximité de la cheminée pendant son utilisation! 
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4. NETTOYAGE 

• Lorsque vous nettoyez l'appareil, veillez à ce qu'il soit débranché et complètement refroidi. 

• Vidangez l'huile en plaçant un bac de récupération sous le robinet. Pour ouvrir le robinet, tournez 

la poignée d'un quart de tour.  

 N'effectuez jamais cette opération lorsque l'huile est encore chaude, car vous 
risquez de vous brûler! 

• Lors du nettoyage de l'appareil, n'utilisez pas de jet d'eau car vous risquez d'endommager la 

partie électrique ; nettoyez-le à l'aide d'un chiffon humide et d'un détergent. 

 Ne pas utiliser de produits de nettoyage inflammables, risque d'incendie! 

 

5. ADAPTATION À D'AUTRES TYPES DE GAZ 

 L'appareil est préparé pour fonctionner avec d'autres types de gaz que ceux réglés en usine. Un 

restricteur nécessaire à la conversion est fourni avec le manuel. 

Toute modification pour un autre type de gaz ne doit être effectuée que par un installateur/réparateur 

agréé. Contactez le fabricant pour connaître l'agent le plus proche de chez vous. 

 

6. ENTRETIEN  

Seules des personnes qualifiées et autorisées peuvent effectuer l'entretien de l'appareil. 

Le fabricant n'est pas responsable des dommages résultant de réparations ou d'autres 

interventions effectuées par des personnes non qualifiées.  

Les interventions d'installation et de réparation doivent être strictement conformes aux règles de sécurité 

locales et nationales en vigueur. 

L'appareil doit être soumis à un contrôle de fonctionnement et d'étanchéité une fois par an. Si l'appareil 

est installé dans des locaux mobiles, ce contrôle doit être effectué après chaque voyage. 

En cas de remplacement de pièces, seules des pièces d'origine doivent être utilisées. 

Il est recommandé d'effectuer une analyse des gaz issus de la combustion au moins une fois par composant et 

seulement une fois par an conformément aux normes en vigueur. Si nécessaire, procéder à un ajustement. 

 

 

6.1. Description des principaux 

composants 

1. Cheminée  

2. Poêle à frire avec chambre de combustion 
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3. Affichage des tirs 

4. Couvercle de la chambre de combustion 

5. Brûleur 

6. Assemblage du robinet de gaz 

7. Corps 

8. Signalisation des défauts du brûleur 

9. Thermostat numérique/microprocesseur 

10. Interrupteur principal 

11. Thermostat de sécurité 

12. Câble d'alimentation 

 

 

 

 

 

6.2. Anomalies et causes possibles 

 

Anomalies Causes Possibles 

Le brûleur ne démarre 
pas 

Pression de gaz 
nulle ou 
insuffisante 
(vérifier 
l'alimentation) 

Défaut 
d'alimentation 
(vérifier) 
 

Thermostat de 
sécurité actif 
(vérifier l'état et 
réinitialiser ou 
remplacer) 

Thermostat de 
contrôle 
déprogrammé ou 
endommagé 
(vérifier l'état, 
programmer ou 
remplacer) 

Le brûleur démarre 
mais la flamme ne 
reste pas active 
(signal de défaut du 
brûleur actif). 

Pression de gaz 
insuffisante 
(vérifier 
l'alimentation) 

L'alimentation 
électrique n'est 
pas conforme aux 
exigences (vérifier 
la mise à la terre et 
la position des 
phases). 

Contacter le 
service agréé 

 

 

Si une anomalie est détectée au niveau du brûleur (voyant rouge sur le panneau avant actif) et qu'il est 

possible d'en éliminer l'origine, il faut le réinitialiser. 

Un trou dans la partie inférieure du brûleur permet d'accéder au bouton de réinitialisation/diagnostic. Si 

vous appuyez sur ce bouton pendant plus d'une seconde, et pas plus de deux, le brûleur redémarrera 

après environ 30 secondes. 
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Esquema da Fritadeira 7l 3000W 

 
 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

5.3. Composants d'usure passifs: 

 

Référence Description 

1MS0023019 Microprocesseur XT110C-5C0TU 

1MS0023029 Sonde à microprocesseur XT110C-5C0TU 

1MS0023027 Thermostat de sécurité 220ºC 

 Thermostat de sécurité en cas de manque d'huile 250ºC 

1MS0029004 Interrupteur bipolaire 16A Feu de signalisation 220V orange avec protection 

1MS0021001 Feu rouge 230V 

1MS0004011 H05RN-F Câble 3G 1,5mm 

 Roue de remplacement grise 

 

Note: 

Tous les composants considérés comme appartenant au système de gaz figurent sur 

une liste accessible uniquement aux techniciens agréés. En cas d'intervention sur ce 

point, s'adresser à un réparateur agréé. 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6. GARANTIE 

 

❑ Le matériel est garanti pour une période de 12 mois à partir de la date d'achat. 

❑ La garantie est valable pour les défauts d'origine, qu'ils soient matériels ou de fabrication. 

❑ En cas d'anomalie, l'appareil doit être retourné dans les plus brefs délais en joignant le document d'achat.  
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❑ Lors de la mise en œuvre de la garantie, les pièces endommagées seront réparées ou remplacées au choix du 

fabricant. En cas de remplacement, les pièces endommagées deviennent la propriété du fournisseur. 

❑ Tous les défauts résultant d'une mauvaise installation ou d'une mauvaise utilisation/manipulation du matériel 

sont exclus du champ d'application de la garantie.   

❑ O equipamento perderá a garantia sempre que se identifique qualquer alteração/ modificação ou mesmo 

reparação efetuada pelo utilizador. 
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