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Introduccion:

Félicitations pour I'excellent choix que vous venez de faire...!

Avant d'utiliser I'appareil que vous venez d'acheter, veuillez lire attentivement et

complétement le mode d'emploi.

L'installation, la réparation et le rééquipement ne doivent étre effectués que par des

techniciens qualifiés.
Ne jamais utiliser I'appareil a des fins pour lesquelles il n'a pas été congu.

Cet équipement a été concu pour un usage professionnel et ne doit pas étre utilisé par des

personnes non formées. Ne laissez jamais les enfants I'utiliser.
Pour des raisons d'hygiéne et de sécurité, le matériel doit toujours étre propre.

Pour clarifier d'éventuels doutes, veuillez conserver le manuel d'instructions pendant toute Ia

durée de vie de I'équipement.

Caractéristiques:

- Construction générale en acier inoxydable et en fonte;
- Résistances tubulaires;

- Courant et indicateur;

- Thermostat 5092 - 3009;

- Plague supérieure suspendue par un ressort;

- Louche en acier calibrée et revétue de Rilsan;

- Cuvette en acier inoxydable;

- Tige chromée avec poignée;
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Tableau des Caractéristiques Générales:

Modele Dimensions Igiergerllzi(;ness Puissance Tension Poids
(mm) () W) (V) (Kg)
Mini Simple GO1GN | 280x320x290 250%250 1800 230 18
Mini Double GO3GN | 560,320x290 250x250 3600 230 36
Mini Mixto GO2GN | 560,320x290 250%250 2800 230 28
Maxi. Simple
GO4GN 340x360x290 315x285 3000 230 24
Maxi. Double
GO6GN 360x360x290 315x285 6000 230 45
Maxi. Mixto GOSGN | 550x360x290 315x285 4500 230 36
Super Maxi Simple
GO7GN 405x390x290 370x320 3000 230 28
Super Maxi Double
GO9GN 780x390x290 370x320 6000 230 56
Super Maxi Mixto
GOSGN 780x360x290 370x320 4500 230 45
Plaque Simple | 400x400x190 380x325 1500 230 17
Plaque Double | 570y350x170 565x305 3000 230 23
Plaque géante 550x570x210 535x535 5000 230 39
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MODE D'EMPLOI

- Pour mettre |'appareil en marche, allumez les circuits d'alimentation installés sur le
réseau. Le témoin lumineux (2) s'allume en continu.

- Pour faire fonctionner I'appareil, tournez le bouton du thermostat (4) sur la
température désirée ; le voyant correspondant (3) s'allume et s'éteint dés que la table
de cuisson atteint la température sélectionnée.

CE MODE DE FONCTIONNEMENT S'APPLIQUE AUX MODELES DE CES MACHINES

Nettoyage et entretien:

Avant de nettoyer I'appareil, assurez-vous qu'il n'est pas chaud.

Utilisez un chiffon humide pour le nettoyage et un détergent (non agressif) si
nécessaire.

Veillez a ce qu'aucun liquide ou corps étranger ne pénéetre a l'intérieur de
I'appareil pendant le nettoyage.

REGLES DE SECURITE

- Lors du choix du lieu d'application de I'appareil, veillez a ce qu'il ne soit pas trop
proche de matériaux ou d'objets susceptibles d'étre exposés a la chaleur ou de
s'enflammer.

- Vérifier que la tension d'alimentation indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil
correspond a la tension du réseau et que la prise de courant est reliée a la terre et
peut supporter le courant spécifié.

- Le réseau d'alimentation doit étre équipé d'un dispositif de déconnexion de
I'appareil, avec une séparation des contacts d'au moins 3 mm et conformément a la
législation en vigueur.

- Lors de l'utilisation de I'appareil, ne placez pas de chiffons ou d'objets susceptibles
d'endommager |'appareil sur celui-ci.

- Si vous devez déplacer I'appareil lorsqu'il est chaud, utilisez des gants appropriés.
- Lorsque vous nettoyez I'appareil, veillez a ce qu'il soit complétement refroidi.

- Avant toute opération autre que le gril, débranchez le cordon d'alimentation.
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- Pour nettoyer |'appareil, débranchez tous les circuits électriques. L'appareil ne doit
pas étre nettoyé au jet d'eau.

- L'appareil doit étre nettoyé a I'aide d'une spatule et d'une brosse métallique.

AVERTISSEMENT : En cas de panne, n'essayez jamais de la réparer vous-méme.
Contactez le fabricant ou un technicien spécialisé.

GARANTIE

Cet appareil est garanti contre les défauts de fabrication pendant une période
de 24 mois a compter de la date d'achat.

Sont exclus tous les défauts résultant d'une utilisation, d'une installation et d'un
transport non effectués par le fournisseur.

Toute modification ou réparation effectuée par |'utilisateur est également
exclue de la garantie.

“| Recyclage:
’. ’ Este producto y sus envases no deben tratarse como residuos urbanos

indiferenciados. En su lugar, deben depositarse en un punto de recogida adecuado a la
naturaleza del residuo. Asegurarse de que este producto se elimina correctamente
evitara posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud.

El reciclaje de los materiales contribuira a una mejor conservacion de los
recursos naturales. Para obtener informacién mas detallada sobre este producto,
pongase en contacto con el servicio local de eliminacion de residuos o con el lugar
donde adquirid el producto.

DIRECTIVE 2002/96/CE

Ce symbole signifie que le produit doit étre collecté séparément a la fin de son cycle de
vie. Ne le jetez pas dans les conteneurs de déchets municipaux comme s'il s'agissait d'un
déchet ménager normal.

SYMBOL

C € Este producto se fabrica de conformidad con la Directiva 2006/95/CE sobre
equipos de baja tension.
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PNH BY PINHA
RUA DO ALTO - VALE DO GROU — APARTADO 86
3750 - 064 AGUADA DE CIMA
TEL. #4351 234 690190  FAX. +351 234 624 044

comercial@pnh-bypinha.pt www.pnh-bypinha.pt

Pagina 6 de 6



